Lavylion - Schokoladenspezialitat

Hoch die Hande: Wer liebt Schokolade? Und wer moéchte, dass das Naschen von Schokolade
kein stindiger Genuss ist, sondern ein gesunder, erfrischender, festlicher Moment? Es gibt
unzahlige kostliche Schokoladen auf der Welt, aber Lavylion ist eine echte Gourmet-Spezialitat

unter ihnen.

Holistische Wirkung

LAVYLITES

Produktbeschreibung

Wir haben eine Schokolade kreiert, die alle
wohltuenden Wirkungen und kostlichen
Aromen von dunkler Schokolade ,hochfahrt®.

Unsere Premium-Schokolade namens
Lavylion hat einen Kakaogehalt von nicht
weniger als 80%! Es wird aus hochwertigen
tansanischen Kakaobohnen ohne
Verwendung von Konservierungsstoffen
hergestellt. Es ist vollig milchfrei und hat
einen niedrigen Kohlenhydratgehalt. Es ist
auch einzigartig in seiner Form und den
verwendeten Rohstoffen. Wir haben nicht
nur die Quelle der Kakaobohnen sorgfaltig
ausgewahlt, sondern auch eine essbare
Version der Meisteressenz von Lavylites
reinkomponiert.

Dieser Schokoladenanhanger ,in Premium Qualitat” bringt die Delikatesse der dunklen
Schokolade und all ihre positiven gesundheitlichen Auswirkungen auf den Punkt:

e Enthilt eine essbare Version der Lavylites Master Essence.

e Sein Kakaogehalt ist nicht weniger als 80 %!

e Hergestellt aus hochwertigen tansanischen Kakaobohnen.

e Alle Zutaten sind biologisch: Kakaobohnen, Kakaobutter und Rohrzucker zugleich.

e Vollstindig milchfrei.
e Niedriger Kohlenhydratgehalt.
e Enthilt keine Konservierungsstoffe.

Hinweis

In einer Tiite befinden sich 12 Schokoladenanhanger. 12 siiBe Momente, ein kleines Fest fir
Korper und Seele ... Wir empfehlen es einzeln oder als Kronung zum Kaffee.

Ein Schokoladenanhanger wiegt 5 g; Eine Tlite Lavylion enthélt 60 g Schokolade.

Lavylites-Schokolade, die den Korper und die Seele verwohnt! Ein raffiniertes und dennoch

natirliches Erlebnis.
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